Potrawy wielkanocne 2015

Dania gorace

1. Zur z bialg kielbasa 300ml /9,-

2. Barszcz biaty chrzanowy 300ml / 6,-

3. Roladka ze schabu z brokutami / porami 100g/12,-

4. Pieczen z wieprzowiny w sosie wlasnym 80g/100g /12,50

5. Pieczen z szynki z grzybami 80g/100g/ 15,-

6. Poledwica wieprzowa z grzankami, grzybami 100g / 80g / 20,-

7. Udko faszerowane (pieczarkami / po staropolsku / z warzywami) 130g/ 10,-

8. Medalion z drobiu z zurawing, czerwong cebula 100g/ 12,-

9. Zrazy wotowe 80g/100g/13,-

10. Pieczen mel@ca z podgrzybkami 80g /1009 / 20,-
Przekaski zimne

1. Rolada z podudzia indyka z pieczarka 100g /6,50

2. Rolada z kurczaka z pietruszka 100g/ 6,-

3. Rolada z kurczaka z rodzynkami / Zurawing 100g /6,50

4. Rolada z brzucha 100g/7,-

5. Rolada z karczku z zielonym pieprzem / pomidorami suszonymi 100g /7,50

6. Rolada z z6ttego sera z zurawing 100g/ 6,-

7. Schab ze §liwka / morela 100g/7,-

8. Kaczka z morelg / po staropolsku 100g/9,-

9. Pasztet z cielecing kg / 80,-

10. Pasztet serowy (bez dekoracji) kg / 60,-

11. Pétmisek migs pieczonych na zimno dla 10 osob kg / 120,-
Potrawy z ryb na zimno

1. Pstrag z farszem z pieczarek, jajkiem, koprem / rybg — tusza 45, -

2. Pstrag pieczony z tososiem — tusza 50,-

3. Sandacz faszerowany tusza (z chrzanem lub pieczarka,) 160,-

4. Szczupak faszerowany tusza z chrzanem lub pieczarka) 140,-

5. Loso$ ,tezka”- (wedzony z kaparami, jajkiem przepidorczym w galarecie) 40g / 6,-

6. Carpaccio z tososia 309/7,-

7. Tatar z tososia 30g/6,-

8. Terrina z lososia 30g /5,50

9. Sledzie w zalewie z duszonymi porami 100g/ 5,-

10. Sledzie ze $liwka, czerwong cebulg 100g / 5,-

11. Sledzie tradycyjne w oliwie 100g/ 5,-
Galarety

1. Poledwiczka z chrzanem 50g/6,-

2. Zimne ndézki 50g/5,-

3. Szynka z jajkiem 409 /5,-

4. Szynka z pomidorami suszonymi 409 /5,-

5. Rdzyczki ze schabu z chrzanem 409 /5,50

6. Indyk z gruszka 50g/6,-



Satatki / sosy zimne/inne przekaski

1. Brokutowa (brokuty, marchew, groszek, ogorek) kg / 48,-
2. Brokutowa z migdatami, fetg kg /50,-
3. Wiosenna z ruccolg, pieczarkami kg /48,-
4. Mix saftat z warzywami grillowanymi kg /48,-
5. Ze schabu , pikantna kg / 48,-
6. Z grillowanego kurczaka z makaronem kg /48,-
7. Z kurczaka z cynamonem, sosem curry kg /48,-
8. Sosy zimne (zurawinowy / chrzanowy) 300 ml / 15,-
9. Jajka faszerowane (rozne smaki) 1/2szt / 3,-
10. Kanapki dekoracyjne szt/ 3,-
11. Tartinki szt /2,30
12. Koreczki z cukinii z serem typu feta szt/ 3,-
13. Satatki w korpusach z ciasta kruchego szt/ 3,-
Ciasta
1. Babka ucierana kg / 40,-
2. Babka drozdzowa kg / 30,-
3. Mazurek kajmakowy kg / 65,-
4. Mazurek czekoladowy kg/70,-
5. Mazurek pomaranczowy kg/70,-
6. Sernik kg /32,-
7. Porzeczkowe kg /28,-
8. Szarlotka kg / 25,-
9. Wisniowe kg /28,-
10. Brzoskwiniowe kg/27,-
11. Orzechowe kg / 35,-
12. Spirytusowe z bakaliami kg / 38,-

Podane ceny sq cenami netto (VAT 8%).

Przedstawione menu jest propozycja potraw, ktéra moze ulec modyfikacji i
dostosowaniu do indywidualnych potrzeb Panstwa po wczesniejszym uzgodnieniu.

Kontakt z nami:

Tel. 42 659 — 71 - 04 608 —179 - 744 604 — 285 - 126

www.biesiadacatering.pl

Zamowienia przyjmujemy do 30 marca 2015

Zapraszamy!


http://www.biesiadacatering.pl/

